
Lunch Menu 
 

 

【ファーストディッシュ】                          【First Dish】 

そら豆とマスカルポーネのズッパ 桜海老をのせて                                Fava Beans and Mascarpone Soup with Shrimp 

 

【ランチ限定メニュー】                                                      【Lunch‘s Special】 

寿司（鮪、イカ、サーモン）                                        Sushi (Tuna, Squid, Salmon) 

グラナパダーノチーズケースで和えた しらすと春野菜のペペロンチーノ      Whitebait and Vegetables Peperoncino 

チキンのタイ風グリーンカレー                                                 Chicken Green Curry 

ホテル特製ブラックカレー                                                     Hotel Original Black Curry 

パリパリチキン                                                               Grilled Chicken Steak 

 

【前菜】                                  【Appetizer】 

マグロとアボカドのタルタル インターコンチネンタル ローマより         Tuna and Avocado Tartar from Intercontinental Rome 

PLANETA オリーブオイルを使った３種類のフムス                    Hummus with PLANETA Olive Oil 

オレンジの香るセビーチェ                                                     Ceviche Orange Flavored 

牛肉のタリアータ バルサミコソース                            Beef Tagliata Balsamic Sauce 

 

 

【カスタマイズサラダコーナー】                                              【Customized Salad】 

トレッチーネのサラダ バジル＆トマトドレッシング           Treccine Salad Basil and Tomato Dressing 

いかとスペルト小麦のサラダ レモンドレッシング                              Squid and Spelt Wheat Salad Lemon Dressing 

チキンコンフィとセルバチコのサラダ マンチェゴのラペ バルサミコドレッシング   Chicken Confit and Salvatica Salad Manchego Rapees Balsamic Dressing 

リコッタチーズとモルタデッラのラップサラダ                              Wrapped Salad with Ricotta Cheese and Mortadella 

ポーチドエッグとベーコンのシーザーサラダ インターコンチネンタル ローマより   Porched Egg and Bacon Caesar Salad from Intercontinental Rome 

 

【温製】                                                                    【Hot dish】 

ナスとジャガイモ、ミートソースのムサカ                     Eggplant and Potato, Bolognese Moussaka 

春野菜のトルティージャ トマトソースとともに                                  Seasonal Vegetables Omelette with Tomato Sauce 

ピッツァ マルゲリータ                                  Pizza Quattro Margherita 

白身魚のパレルミターナ ブラッドオレンジのバターソース                       Fish Palermitana with Blood Orange Butter Sauce 

メッツェマニケとビーフのラグー                                               Stewed Mezza Maniche and Beef  

シーフードのアクアパッツァ                                                   Seafood Aqua Pazza 

豚バラ肉とハーブ＆オリーブのポルケッタ ローストトマト添え              Porchetta Pork belly,Herbs and Olive with Roasted Tomato 

 

 

【カスタマイズデザート】                                                    【Customized Dessert】 

バッケン窯で焼き上げた シュークリームアイス                  Ice cream Puff  

カラフルテイストパフェ 3 種(シーズナル・チョコレート・ミルク)                 Parfait (Seasonal, Chocolate, Milk) 

アイスクリーム 4 種(チョコレート・季節のアイス 3 種)                           Ice cream (Chocolate, Seasonal) 

ソフトクリーム 2 種(ミルク・あまおう)                                         Soft cream (Milk, Strawberry) 

 

【デザート】                                                                【Dessert】 

いちごティラミス                                      Strawberry Tiramisu 

抹茶ティラミス                                  Green Tea Tiramisu 

パンナコッタ 苺ソース                                                        Panna cotta Strawberry Sauce 

クラシックティラミス                                                         Classic Tiramisu 

いちごロールショコラ                                                         Strawberry Rolled Chocolate 

レモンムース                                                                 Lemon Mousse 

ガトーフレーズ                                                               Gateau Fraise 

ホワイトチョコレート クグロフ                        White Chocolate Kouglof 

しぼりたてモンブラン          Mont Blanc 

 

 

■ドリンクバー■                                                【Soft Drink】 

「アレンジフレーバー炭酸水」                                                 Customized Soda    

オレンジジュース、アップルジュース、ウーロン茶                               Orange Juice, Apple Juice, Oolong Tea,  

コーヒー、カプチーノ、エスプレッソ、カフェラテ                               Coffee, Cappuccino, Espresso, Café Latte 

アイスコーヒー、アイスティー他                        Iced Coffee, Iced Tea 


