
 
 

本格フレンチとジャルダン ド フルール アフタヌーンティー 

with ピエール・エルメ・パリ 

 
 

― プラン内容（メニュー例） ― 
 

 【平日限定エルメ時間】 

乾杯酒付き 本格フレンチ×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 

                           ランチ：¥6,270（税込サ別） 

 

 【贅沢エルメ時間】 

ブイヤベース入り本格フレンチ×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 

                           ランチ：¥6,710（税込サ別） 

 【オマール×エルメ時間】 

乾杯酒付き オマール×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 

                           ランチ：¥6,930（税込サ別） 

 【鴨パイ×エルメ時間】 

乾杯酒付き 鴨肉パイ包み×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 

                           ランチ：¥7,150（税込サ別） 

 【ディナー限定エルメ時間】 

シャンパン×氷温熟成牛×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 

                          ディナー：¥9,350（税込サ別） 



【平日限定エルメ時間】 

乾杯酒付き 本格フレンチ×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 

                              ランチ：¥6,270（税込サ別） 

 

 

 

 
 

■お飲み物 

乾杯酒: グラス ロゼスパークリングワイン (お 1様 1杯) 

 ※アルコールが苦手な方は、ノンアルコールに変更可能 

 

■お料理 ※追加料金でアップグレードメニューをお選び頂けます。 

【始まりの一皿】パレット･アート･オードブル～南仏プロヴァンスより五種の味覚～ 

【冷前菜】魚介のマリネと新鮮野菜のアンサンブル 

 

【メイン料理】メイン料理をおひとつお選びください 

 本日の鮮魚 シェフのインスピレーション 

 本日の肉料理 

 フランス産鴨胸肉のロースト ＋1,650円（税込サ別） 

 氷温熟成牛のグリエ ＋2,200円（税込サ別） 

 フランス産仔羊のグリエ エピスの効いたジュ ＋2,750円（税込サ別） 

 阿蘇あか牛のグリエ トリュフソース +3,850円（税込サ別） 

 

【デザート】 
期間限定ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール アフタヌーンティーデザート 

 マカロン ジャルダン ド プランタン 

 チーズケーキ イスパハン 

 ミルフィユ アンフィニマン ヴァニーユ 

 ミニャルディーズ etc 

 

【お飲物】ハーブティーまたは コーヒー、紅茶など 10種類の中からお選び頂けます 

(カモミール、ジャスミン、マドモワゼルグレイ etc) 

詳細・オンライン予約 

https://www.tablecheck.com/shops/interconti-tokyo-laprovence/reserve?menu_items%5b%5d=643d6d8212790b0026ad4e94
https://www.tablecheck.com/shops/interconti-tokyo-laprovence/reserve?menu_items%5b%5d=643d6d8212790b0026ad4e94
https://www.tablecheck.com/shops/interconti-tokyo-laprovence/reserve?menu_items%5b%5d=643d6d8212790b0026ad4e94


 

【贅沢エルメ時間】 

ブイヤベース入り本格フレンチ×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 
                              ランチ：¥6,710（税込サ別） 

 

 

 

 
 

■お料理 

※追加料金でアップグレードメニューをお選び頂けます。 

 

【前菜 1】パレット･アート･オードブル～南仏プロヴァンスより五種の味覚～ 

【前菜 2】魚介のマリネと新鮮野菜のアンサンブル 

【前菜 3】旬鮮魚と野菜のナージュ 

 

【メイン料理】メイン料理をおひとつお選びください 
 本日の鮮魚 シェフのインスピレーション 

 本日の肉料理 

 フランス産鴨胸肉のロースト ＋1,650円（税込サ別） 

 氷温熟成牛のグリエ ＋2,200円（税込サ別） 

 フランス産仔羊のグリエ エピスの効いたジュ ＋2,750円（税込サ別） 

 阿蘇あか牛のグリエ トリュフソース +3,850円（税込サ別） 

 

【デザート】 
期間限定ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール アフタヌーンティーデザート 

 

 マカロン ジャルダン ド プランタン 

 チーズケーキ イスパハン 

 ミルフィユ アンフィニマン ヴァニーユ 

 ミニャルディーズ etc 

 

【お飲物】ハーブティーまたは コーヒー、紅茶など 10種類の中からお選び頂けます 

詳細・オンライン予約 

https://www.tablecheck.com/shops/interconti-tokyo-laprovence/reserve?menu_items%5b%5d=643d6ea91fd78600263a42d8


【オマール×エルメ時間】 

乾杯酒付き オマール×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 
                              ランチ：¥6,930（税込サ別） 

 

 

 

 
 

■ドリンク 
乾杯 ロゼスパークリングワイン おひとり様 1杯 

※ノンアルコールドリンクもご用意しております 

 

■お料理 
「カシ」コース 

 

【前菜 1】パレット･アート･オードブル～南仏プロヴァンスより五種の味覚～ 

 

【前菜 2】魚介のマリネと新鮮野菜のアンサンブル 

 

【メイン料理】オマール海老と旬野菜 コンソメと共に 

 

【デザート】 
期間限定ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール アフタヌーンティーデザート 

 マカロン ジャルダン ド プランタン 

 チーズケーキ イスパハン 

 ミルフィユ アンフィニマン ヴァニーユ 

 ミニャルディーズ etc 

＊食材の仕入れ状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます 

 

【お飲物】 
 ハーブティーまたは コーヒー、紅茶など 10種類の中からお選び頂けます 

 

 

詳細・オンライン予約 

https://www.tablecheck.com/shops/interconti-tokyo-laprovence/reserve?menu_items%5b%5d=643e0a58bba95e0046b13ee7


【鴨パイ×エルメ時間】 

乾杯酒付き 鴨肉パイ包み×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 
                              ランチ：¥7,150（税込サ別） 

 

 

 

 
 

■お飲み物 
乾杯酒: グラス ロゼスパークリングワイン (お 1様 1杯) 

※アルコールが苦手な方は、ノンアルコールに変更可能 

 

■お料理 

 

【前菜 1】パレット･アート･オードブル～南仏プロヴァンスより五種の味覚～ 

 

【前菜 2】魚介のマリネと新鮮野菜のアンサンブル 

 

【メイン料理】鴨肉のパイ包み焼き トリュフソース 

 

【デザート】 
期間限定ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール アフタヌーンティーデザート 

 マカロン ジャルダン ド プランタン 

 チーズケーキ イスパハン 

 ミルフィユ アンフィニマン ヴァニーユ 

 ミニャルディーズ etc 

 

【お飲物】 
 ハーブティーまたは コーヒー、紅茶など 10種類の中からお選び頂けます 

（カモミール、ジャスミン、マドモワゼルグレイ etc） 

 

 

詳細・オンライン予約 

https://www.tablecheck.com/shops/interconti-tokyo-laprovence/reserve?menu_items%5b%5d=6447e4a1279d01003ef2d54e


【ディナー限定エルメ時間】 

シャンパン×氷温熟成牛×ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール 

アフタヌーンティーデザート 
                             ディナー：¥9,350（税込サ別） 

 

 

 

 
 

■お料理 
※追加料金でアップグレードメニューをお選び頂けます。 

 

【前菜 1】パレット･アート･オードブル～南仏プロヴァンスより五種の味覚～ 

 

【前菜 2】魚介のマリネと新鮮野菜のアンサンブル 

 

【前菜 3】旬鮮魚と野菜のナージュ 

 

【メイン料理】氷温熟成牛ロース肉のグリエ トリュフソース 

 

【デザート】 
期間限定ピエール・エルメ・パリ ジャルダン ド フルール アフタヌーンティーデザート 

 マカロン ジャルダン ド プランタン 

 チーズケーキ イスパハン 

 ミルフィユ アンフィニマン ヴァニーユ 

 ミニャルディーズ etc 

 

【お飲物】 
 ハーブティーまたは コーヒー、紅茶など 10種類の中からお選び頂けます 

 

詳細・オンライン予約 

https://www.tablecheck.com/shops/interconti-tokyo-laprovence/reserve?menu_items%5b%5d=643d70ff15ce2a05658f89ee



